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Il Palazzone

Il Palazzone is een kleinschalig wijndomein in 
Montalcino dat zich volledig toelegt op de productie van 
Brunello di Montalcino en Rosso di Montalcino, beide 
gemaakt van 100% Sangiovese. Het domein staat 
bekend om zijn traditionele benadering, waarbij de 
nadruk ligt op elegantie, frisheid en een duidelijke 
weerspiegeling van het terroir. De wijngaarden bevinden 
zich op hoogtes tussen 400 en ruim 600 meter, wat 
dankzij de koele nachten en de kalkrijke Galestro- en 
Pietraforte-bodems zorgt voor een langzame rijping van 
de druiven en wijnen met een verfijnde structuur en 
levendige zuren. Sinds de overname door Kirsten en 
Peter Kern in 2021 investeert Il Palazzone verder in 
kwaliteit, onder begeleiding van de gerenommeerde 
Toscaanse oenoloog Maurizio Castelli. De wijnen rijpen 
voornamelijk in grote eikenhouten vaten, waardoor het 
fruit en het karakter van de Sangiovese centraal blijven 
staan. Naast de klassieke Brunello produceert het 
domein ook de prestigieuze single vineyard Brunello 
Vigna Le Due Porte, afkomstig van een van de hoogst 
gelegen percelen van het domein. Dankzij de combinatie 
van traditionele vinificatie, een uitzonderlijke ligging en 
een beperkte productie geniet Il Palazzone een 
uitstekende reputatie bij liefhebbers van elegante, 
klassieke Brunello di Montalcino.

Druivenras

Toscana

100% sangiovese

Diep robijnrood met een heldere, levendige kern.

Montalcino

Expressief en open aromatisch profiel met duidelijke 
Sangiovese-signatuur. Aroma’s van verse kers, zure 
kers, framboos, rode bes en lichte florale tonen van 
viooltjes en roos. Naarmate de wijn zich opent 
verschijnen subtiele aardse toetsen van bosgrond, 
natte bladeren en een lichte kruidigheid (mediterrane 
kruiden, lichte peper). 

Medium body met een frisse en levendige structuur. 
De aanzet is fruitgedreven en sappig, met rode kers 
en cranberry als dominante smaken. De typische 
sangiovese-zuren geven spanning en energie terwijl 
de tannines fijn en zacht zijn. 

Rosso del Palazzone

Aantal flessen
6.900

Oogst

Inox vaten

Pizza, varkensvlees, kip, stoofschotels

Eind september - begin oktober

Beschikbare formaten
0,75L

Gastronomie

Alcohol
13,50%

Serveren
18°C - 20°C

Bewaarpotentieel
10 jaar


