
Producent

Gastronomie

12 maanden eiken vaten

Rood vlees, wild, gegrild lamsvlees, ganzenlever, truffel, chocolade

September

Beschikbare formaten
0,75L - 1,5L

De geur is complex en oprecht. Aantrekkelijk, 
etherisch, met tonen van gedroogd fruit en zoethout, 
aangenaam kruidig. Goed gestructureerd, warm, 
elegant met hints van tabak en tonen van gedroogd 
fruit en vanille.

In de mond ervaart u een zeer aangename evolutie 
van smaken die zich uiten met elegantie en 
evenwicht.

Graticciaia

Serveren
18°C - 20°C

Aantal flessen
10.000

Alcohol
14,50%

Oogst
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Regio

Oog Neus Mond

Rijping

Vallone

De wijnbereidingsactiviteit dateert uit de tweede helft 
van de 19e eeuw, toen commandant Vincenzo De Marco 
met succes begon met de productie en marketing van 
bulkwijnen in Frankrijk en Toscane. Het landbouwbedrijf 
is ontstaan uit de vereniging van de gronden van 
professor Donato Vallone met de gronden die door 
commandant De Marco als bruidsschat aan zijn dochter 
Maria waren gegeven. De huwelijksakte van 1934 
bekrachtigt de fusie van de twee agrarische realiteiten, 
de Tenuta Flaminio van Brindisi met de Tenuta Iore van 
San Pancrazio Salentino. Later, eind jaren zestig, werd 
het prachtige landgoed Castel Serranova toegevoegd. 
De geschiedenis van Vallone is het verhaal van een 
familie die met passie haar oorspronkelijke wijnproject 
zag groeien en die in de tweede helft van de vorige 
eeuw de hoofdrolspeler werd in een innovatief proces 
waarmee ze bijdroeg aan het veranderen van de 
perceptie van wijn. Apulische wijn in Italië en in de 
wereld. Vallone is een bedrijf van 500 hectare verdeeld 
over 3 landgoeden in de gemeenten San Pancrazio 
Salentino, San Pietro Vernotico en Carovigno.

Druivenras

Puglia

100% negroamaro

Prachtige, donkere robijnrode tinten met schitterende 
granaatrode nuances.

Lecce


