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Il Palazzone

Il Palazzone is een kleinschalig wijndomein in 
Montalcino dat zich volledig toelegt op de productie van 
Brunello di Montalcino en Rosso di Montalcino, beide 
gemaakt van 100% Sangiovese. Het domein staat 
bekend om zijn traditionele benadering, waarbij de 
nadruk ligt op elegantie, frisheid en een duidelijke 
weerspiegeling van het terroir. De wijngaarden bevinden 
zich op hoogtes tussen 400 en ruim 600 meter, wat 
dankzij de koele nachten en de kalkrijke Galestro- en 
Pietraforte-bodems zorgt voor een langzame rijping van 
de druiven en wijnen met een verfijnde structuur en 
levendige zuren. Sinds de overname door Kirsten en 
Peter Kern in 2021 investeert Il Palazzone verder in 
kwaliteit, onder begeleiding van de gerenommeerde 
Toscaanse oenoloog Maurizio Castelli. De wijnen rijpen 
voornamelijk in grote eikenhouten vaten, waardoor het 
fruit en het karakter van de Sangiovese centraal blijven 
staan. Naast de klassieke Brunello produceert het 
domein ook de prestigieuze single vineyard Brunello 
Vigna Le Due Porte, afkomstig van een van de hoogst 
gelegen percelen van het domein. Dankzij de combinatie 
van traditionele vinificatie, een uitzonderlijke ligging en 
een beperkte productie geniet Il Palazzone een 
uitstekende reputatie bij liefhebbers van elegante, 
klassieke Brunello di Montalcino.

Druivenras

Toscana

100% sangiovese

Diep robijnrood met een heldere, licht doorschijnende 
kern en granaatrode reflecties aan de rand.

Montalcino

Zeer expressief en aromatisch profiel. In de aanzet 
domineren aroma’s van rode kers, morellen, roos, 
viooltjes en wilde framboos. Naarmate de wijn zich 
opent, komen complexe tertiaire nuances naar 
voren: mediterrane kruiden zoals rozemarijn en tijm 
gevolgd door grafiet, natte steen, cederhout en een 
subtiele balsamico- en onderhouttoets.

Strak, precies en zeer elegant gestructureerd. De 
aanzet is levendig met frisse zuren en een kern van 
zure kers, cranberry en wilde aardbei. Het 
middenpalet is verfijnd maar diep met een combinatie 
van rood fruit, minerale spanning en kruidige 
complexiteit. De tannines zijn fijnkorrelig, compact 
en nog jeugdig in hun structuur, maar zeer goed 
geïntegreerd.

Brunello di Montalcino vigna due porte 2021

Aantal flessen
2.500

Oogst

30-40 maanden eiken vaten

Bistecca Fiorentina, wild, truffelgerechten, oude kazen

Midden oktober

Beschikbare formaten
0,75L

Gastronomie

Alcohol
14,50%

Serveren
18°C - 20°C

Bewaarpotentieel
20 jaar


