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Il Palazzone

Il Palazzone is een kleinschalig wijndomein in 
Montalcino dat zich volledig toelegt op de productie van 
Brunello di Montalcino en Rosso di Montalcino, beide 
gemaakt van 100% Sangiovese. Het domein staat 
bekend om zijn traditionele benadering, waarbij de 
nadruk ligt op elegantie, frisheid en een duidelijke 
weerspiegeling van het terroir. De wijngaarden bevinden 
zich op hoogtes tussen 400 en ruim 600 meter, wat 
dankzij de koele nachten en de kalkrijke Galestro- en 
Pietraforte-bodems zorgt voor een langzame rijping van 
de druiven en wijnen met een verfijnde structuur en 
levendige zuren. Sinds de overname door Kirsten en 
Peter Kern in 2021 investeert Il Palazzone verder in 
kwaliteit, onder begeleiding van de gerenommeerde 
Toscaanse oenoloog Maurizio Castelli. De wijnen rijpen 
voornamelijk in grote eikenhouten vaten, waardoor het 
fruit en het karakter van de Sangiovese centraal blijven 
staan. Naast de klassieke Brunello produceert het 
domein ook de prestigieuze single vineyard Brunello 
Vigna Le Due Porte, afkomstig van een van de hoogst 
gelegen percelen van het domein. Dankzij de combinatie 
van traditionele vinificatie, een uitzonderlijke ligging en 
een beperkte productie geniet Il Palazzone een 
uitstekende reputatie bij liefhebbers van elegante, 
klassieke Brunello di Montalcino.

Druivenras

Toscana

100% sangiovese

Diep robijnrood met granaatrode reflecties aan de 
rand, evoluerend naar lichte oranje tinten bij rijping.

Montalcino

Zeer verfijnd en gelaagd aromatisch profiel. In de 
eerste fase domineren rode kersen, morellen en 
wilde aardbeien. Daarna volgen florale tonen van 
rozen en viooltjes, typisch voor sangiovese. Met 
lucht en tijd ontwikkelt de wijn complexere aroma’s 
van gedroogde kruiden, tabak, leer, grafiet en een 
duidelijke minerale, bijna kalkachtige ondertoon.

Vol en gestructureerd met een kern van levendige 
zuren en stevige, fijnkorrelige tannines. De aanzet is 
strak en energiek met rode kersen en subtiele 
citrusachtige frisheid. Het middenpalet is diep en 
complex met lagen van donker rood fruit, kruidigheid 
en aardse tonen. De houtlagering ondersteunt de 
wijn zonder te domineren en geeft extra lengte en 
structuur.

Brunello di Montalcino 2019

Aantal flessen
14.000

Oogst

25-35 maanden eiken vaten

Bistecca Fiorentina, wild, truffelgerechten

Eind september - begin oktober

Beschikbare formaten
0,75L

Gastronomie

Alcohol
14,00%

Serveren
18°C - 20°C

Bewaarpotentieel
25 jaar


