
Producent

Gastronomie

Serveren

Alcohol

Termeno

9,00%

12°C - 14°C

12 maanden eiken vaten, 6 tot 9 maanden inox vaten

Dessert, fijne patisserie, gedroogd fruit, blauwe kazen

Intense tonen van perzik, abrikoos, lychee, mango, 
sinaasappelschil, honing, vanille en lelies.

Intens aromatisch: rijp geel fruit, bruine boter en 
kruiden. Edele tonen van botrytis (edelrot) 
onderstrepen het unieke karakter van deze wijn. 
Optimale balans tussen frisheid en zoetheid, fijne 
mineraliteit. Extreem langdurige en evenwichtige 
afdronk.
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Regio

Oog Neus Mond

Rijping

Tramin

Een droom die waarheid wordt! Cantina Tramin is een 
unie van 160 families die samenwerken om je bij elke 
slok van hun wijnen kennis te laten maken met de 
heerlijke geuren van hun regio. Gedreven door grote 
passie hebben ze een delicate symfonie van geuren en 
aroma's gecreëerd die emoties oproepen en die je 
zintuigen nooit zullen vergeten. In een tijd van 
ontberingen voor de wijnproducenten in Alto Adige 
richtte Christian Schrott, pastoor van Tramin en later lid 
van het Oostenrijkse parlement, in 1898 deze 
coöperatie op om het levensonderhoud en de toekomst 
van de wijnproducenten uit dit berggebied te 
beschermen. Dankzij de kracht van deze vakbond is 
Cantina Tramin een van de meest gerespecteerde 
coöperaties van Alto Adige geworden en een voorbeeld 
dat over de hele wereld wordt erkend. Hun wijnen staan 
vandaag de dag zowel nationaal als international bekend 
om hun consistent hoge kwaliteit. Een goed voorbeeld is 
de mooie vernoeming in "The Wine Advocate": “It’s hard 
to go wrong with any of these wines from Tramin, one of 
the best and most consistent wineries in Italy”.

Druivenras

Trentino-Alto Adige

Terminum

100% gewürztraminer

Beschikbare formaten
0,375L

Krachtig goudgeel.


